BEDIENUNGSANLEITUNG FUR
ELEKTROGRILLS

Lesen Sie vor der Inbetriebnahme Ihres Elektrogrills diese
Bedienungsanleitung aufmerksam durch.

“]ﬂhﬂl‘ Q M0 240

( ACHTUNG! |
ELEKTRISCHER SCHLAG
MOGLICH
N ; weler

Fir dieses Gerat gelten folgende
Nennwerte:
230 Volt - 50/60 Hz
Leistungsabgabe: 2.200 W

- J

[ A Das Gerit muss an eine geerdete
Steckdose angeschlossen werden.

A Das Netzkabel muss regelméaBig auf
Anzeichen einer Beschadigung liberpriift
werden. Das Geréat darf nicht mit einem
beschéadigten Kabel verwendet werden.

A Das Gerat muss lber einen Fehlerstrom-
Schutzschalter mit einem Nennfehler-
Betriebsstrom (FI-Schalter) von maximal
30 mA angeschlossen werden.

( 1P# 1PX4 ]

/A GEFAHRENHINWEIS

Ein Nichtbeachten der in diesem Handbuch aufgefiihrten Gefahrenhinweise, Warnhinweise und VorsichtsmaBnahmen kann
zu schweren oder gar tédlichen Verletzungen oder zu Sachschaden durch Brand oder Explosion fiihren.

/A WARNHINWEISE A Nehmen Sie keine Veranderungen A Bauen Sie wahrend langerer

A WARNHINWEIS: Betreiben

Sie diesen Grill nicht mit
Holzkohlebriketts oder anderen
Brennstoffen. Dieser Grill ist nicht

an diesem Erzeugnis vor und
verwenden Sie das Erzeugnis
ausschlieBlich fir den
vorgesehenen Zweck.

Zeitrdume der Nichtbenutzung den
Temperaturregler aus dem Grill aus
und lagern Sie den Temperaturregler
nicht im Freien.

fiir die Verwendung mit Holzkohle Bei Verwendung eines A Belassen Sie den Temperaturregler
ausgelegt und kann bei Betrieb mit Verlangerungskabels muss dieses wahrend kiirzerer Zeitraume
Holzkohle einen Brand verursachen. fiir den AuBengebrauch und der Nichtbenutzung nicht in der
Das Feuer kann zu einer unsicheren fiir Nennwerte von 10 A/ 230V Position EIN.

Beschaffenheit des Grills fiihren zugelassen sein. A Lassen Sie den Grill wahrend des
und ihn beschadigen. Das Verlangerungskabel sollte Gebrauchs nie unbeaufsichtigt.

A Stecken Sie den Temperaturregler so kurz wie méglich sein. A Halten Sie bei Gebrauch des Grills
immer in den Grill, bevor Sie SchlieBen Sie niemals 2 oder mehr Kinder und Haustiere vom Girill fern.
das Netzkabel an die Steckdose Verlangerungskabel zusammen. A Kleinkinder diirfen das Gerat
anschlieBen. Tauchen Sie den Grill beim Reinigen niemals als Spielzeug nutzen und

A Lesen Sie vor dem Betrieb alle nicht in Wasser. missen entsprechend beaufsichtigt
Anleitungen durch. Tauchen Sie den Temperaturregler werden.

A Betreiben Sie das Gerit nicht an mit dem Netzkabel beim Reinigen A Die Benutzung dieses Gerats
einer beschidigten Steckdose. nicht in Wasser. durch Kindern oder gebrechliche

/A Betreiben Sie den Grill Ziehen Sie vor dem Ausbau des Personen darf ausschlieBlich unter

ausschlieBlich auf einer
waagerechten und stabilen Flache.

Temperaturreglers aus dem Grill
zuerst den Netzstecker aus der
Steckdose.

hinreichender Aufsicht durch eine
verantwortliche Person erfolgen, die
einen sicheren Umgang mit diesem
Gerat gewéhrleistet.
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A Reinigen Sie die Tropfschale

regelmaBig.

A Verlegen Sie das Netzkabel nicht
tiber FuB- und Fahrwege.

A Betreiben Sie diesen Grill nicht in der
N&he von brennbaren Stoffen, wie
beispielsweise Holz, Heu, Geblischen
usw.

A Verhindern Sie einen Kontakt mit
entflammbaren Materialien, wie
Papier, Trennwéande, Vorhédnge,
Tiicher, Chemikalien usw.

A Verwenden Sie den Grill nicht als
Heizgerat.

A Verwenden Sie den Grill nicht in
von Personen stark frequentierten
Bereichen.

A Bewegen Sie den Grill nicht, wahrend
dieser in Gebrauch ist. Warten Sie,
bis sich das Gerét abgekihlit hat,
bevor Sie es transportieren oder
lagern.

A Betreiben Sie den Grill nicht bei
Regen.

/A Damit der Grill nicht nass gespritzt
wird oder ins Wasser fillt,
verwenden Sie den Grill mit einem
Mindestabstand von 3 m (10 FuB)
zu Wasserbecken, wie Pools oder
Teichen.

A Verwenden Sie den Grill nicht mit
einem Temperaturregler mit defektem
Kabel oder Stecker. Wenden Sie sich
fir einen Ersatz-Temperaturregler
an Weber. Der Temperaturregler ist
speziell fiir diesen Grill ausgelegt.

A Durch das Herausziehen der
Regeleinheit am Bedienknopf kann
dieser abbrechen. Entfernen Sie den
Temperaturregler, indem Sie diesen
von der Seite greife (siehe Abschnitt
“WARTUNG”).

A Halten Sie Stecker und Kabel bei
Verwendung des Girills trocken.

A Vermeiden Sie bei heiBem Grill einen
Kontakt zwischen Kabel und Grill.

A Bewahren Sie den Temperaturregler
bei Nichtbenutzung niemals im
Freien auf.

A Der Grill ist ausschlieBlich fir den
Gebrauch im Freien vorgesehen.
Verwenden Sie den Grill nicht
im Haus oder zum Grillen in
gewerblichem Umfang.

A Falls eine Stichflamme auftritt,
I6schen Sie das Feuer nicht mit
Wasser. Schalten Sie den Grill AUS.
Ziehen Sie das Netzkabel heraus und
warten Sie, bis der Grill erkaltet ist.

A Stellen Sie sicher, dass im gleichen
Stromkreis keine weiteren Geréte
mit hohem Leistungsverbrauch
angeschlossen sind, wenn der Grill
in Betrieb ist.

A Um elektrische Schlége zu
vermeiden, diirfen Sie Stecker, Kabel
und Heizelementregler NIEMALS in
Wasser oder andere Fliussigkeiten
eintauchen.

A Ziehen Sie bei Nichtverwendung des

Grills den Stecker aus der Steckdose.

A Verwenden Sie den Grill
ausschlieBlich so, wie in dieser
Anleitung beschrieben wird. Alle
anderen, nicht in dieser Anleitung
beschriebenen Verwendungen
koénnen einen Brand, elektrische
Schlége oder Personenschaden
verursachen.

A Stellen Sie immer sicher, dass
an der verwendeten Steckdose
die richtige Spannung anliegt
(230 V). Die Steckdose muss
auBerdem fiir eine Anlage mit einem
Leistungsverbrauch von 2.200 Watt
geeignet sein.

A Dieses Gerét entspricht den
technischen Normen sowie den
Sicherheitsbestimmungen fiir
elektrische Gerate.

A Wahrend des Grillens darf die Fett-
fangschale nicht entfernt werden.

A Bauen Sie dieses Modell des
Grills nicht in eine integrierte
oder Einschub-Konstruktion
ein. Zuwiderhandlungen kénnen
einen Brand oder eine Explosion
verursachen, wodurch es zu
ernsthaften Verletzungen, zu
tédlichen Unfallen und zu
Sachschaden kommen kann.
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EXPLOSIONSDARSTELLUNG - Q140

Q140_ELECTRIC_EURO_051010
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Deckel
Keramik-Abstandshalter
Kunststoff-Abstandshalter
Griff

Grillrost

Heizelement

Halteklammer Heizelement
Klammerbuchse fiir Regler
Regler

Grillkammer

Griff

Hinterer Rahmen
Rahmenlogo

Vorderer Rahmen
Einweg-Tropfschale
Drahtbiigel

Auffangschale

Q®-Stand Halteklammer
Q®-Stand Ablage

Q®-Stand Beine

Q®-Stand Schiirzenklammer

Q®-Stand Schiirze
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EXPLOSIONSDARSTELLUNG - Q240

1. Deckel

Q240_ELECTRIC_EURO_051010 2. Keramik-Abstandshalter

3. Griff

4. Grillrost

5. Heizelement

6. Halteklammer Heizelement

7. Klammerbuchse fiir Regler

8. Regler

9. Grillkammer

10. Griff

11.  Hinterer Rahmen

12. Rahmenlogo

13. Vorderer Rahmen

14. Einweg-Tropfschale

15. Drahtbiigel

16. Auffangschale

17. Q®-Stand Halteklammer

18. Q®-Stand Ablage

19. Q°®-Stand Beine

20. Q®-Stand Schiirzenklammer

21. Q®-Stand Schiirze
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MONTAGEANLEITUNG

A ACHTUNG: Das schwarze Distanzstiick aus Kunststoff(1) ]
muss sich zwischen dem Griff und dem grauen Keramik-

Distanzstiick(2) befinden.
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ALLGEMEINE ANLEITUNGEN

Wenn Sie Fragen haben oder Rat zu Ihrem Grill und
dem sicheren Umgang mit Ihrem Grill benétigen,
wenden Sie sich bitte an den fiir Sie zustandigen
Héndler. Nutzen Sie die Kontaktinformationen auf
unserer Website unter www.weber.com ©.

Mit dem Weber®-Elektrogrill kénnen Sie grillen,
braten, schmoren und backen und dabei Ergebnisse
erzielen, die Sie schwer im Backofen erreichen
kénnen. Mit der geschlossenen Abdeckung erreichen
Sie den typischen “Grillgeschmack” fir lhre Speisen.
Der Elektroanschluss ist einfach zu bedienen und
ermdglicht Ihnen eine gréBere Kontrolle Uber den
Grillvorgang als ein Holzkohlefeuer.

. Mit dieser Anleitung haben Sie die
Mindestinformationen fur den Zusammenbau
Ihres Weber®-Elektrogrills. Lesen Sie diese
Anleitung bitte sorgfaltig durch, bevor Sie
Ihren Weber®-Elektrogrill benutzen. Bei einem
unsachgemafBen Zusammenbau kann es zu
Gefahren kommen.

. Nicht fir den Gebrauch durch Kinder bestimmt.

. Dieser Weber®-Elektrogrill ist nicht fir den
gewerblichen Einsatz vorgesehen.

. Lassen Sie den Weber®-Elektrogrill nie
unbeaufsichtigt, wenn er in Gebrauch ist.

. Alle vom Hersteller verplombten Bauteile diirfen
nicht vom Anwender veréndert werden.

. Jegliche Verdnderung am Gerét kann zu
Gefahren fuihren.

. Fihren Sie vor dem Betrieb eine Sichtpriifung
von Kabel, Stecker und Heizelementregler auf
Beschadigung und Abnutzung durch.

. Bei erstmaliger Verwendung des Girills kann ein
leichter Brandgeruch auftreten. Dabei verbrennen
im Heizelement verbliebene Schmiermittel.

Die Sicherheit Ihres Grills wird dadurch nicht
beeintréchtigt.

. Um einen Brand oder elektrischen Schlag zu
vermeiden, missen Sie neue Elektrokreise oder
Steckdosen immer von einem zugelassenen
Elektriker verlegen lassen.

. Fehlerhaft geerdete Steckdosen kénnen einen
elektrischen Schlag verursachen.

. Die Verwendung eines Verlangerungskabels
wird nicht empfohlen. Falls die Verwendung
eines Verlangerungskabel unabwendbar
ist, verwenden Sie das kurzest mogliche
Verlangerungskabel. SchlieBen Sie niemals
2 oder mehr Verlangerungskabel zusammen.
Halten Sie Anschlisse vom Boden fern und
trocken. Lassen Sie das Kabel nicht Gber Ecken
der Tischplatte hangen, sodass jemand Uber das
Kabel stolpern kann und Kinder an dem Kabel
ziehen konnen. Verwenden Sie ausschlieBlich
Verlangerungskabel, die fiir den Gebrauch im
Freien ausgewiesen sind.

. Decken Sie den Grill bei Nichtverwendung ab
oder lagern Sie ihn in einem wettergeschitzten
Bereich.

. Reinigen Sie die Grillkammer mindestens einmal
in der Saison, bei haufiger Verwendung ofters.

. Reinigen Sie den Grillrost und die Grillkammer
nach jedem Reinigen.

LAGERUNG UND/ODER NICHT-

GEBRAUCH

. Wenn Sie den Weber®-Elektrogrill nicht
verwenden, drehen Sie den Temperaturregler in
die Position AUS, ZIEHEN Sie den Regler AB und
lagern Sie in im Haus.

BETRIEB

A WARNHINWEIS: Sie diirfen lhren
Weber®-Elektrogrill nicht unter einer
brennbaren Flache verwenden.

/A WARNHINWEIS: Der Weber®-
Elektrogrill ist nicht fiir die
Montage auf Freizeitfahrzeugen
und Wohnwagen und/oder Booten
vorgesehen.

/A WARNHINWEIS: Gehen Sie in einem
Umkreis von 60 cm rund um den Grill
nicht mit brennbaren Materialien um.

/A WARNHINWEIS: Die gesamte
Grillkammer erwarmt sich bei
Gebrauch stark. Lassen Sie den Girill
nicht unbeaufsichtigt.

A WARNHINWEIS: Halten Sie
Elektrokabel von allen heiBBen
Flachen fern.

A WARNHINWEIS: Halten Sie die
Grillflache frei von entflammbaren
Gasen und Fliissigkeiten, wie z.B.
Benzin, Alkohol usw., und anderen
brennbaren Materialien.

A WARNHINWEIS: In Gebrauch muss
der Grill auf einem ebenen und
stabilen Untergrund ohne brennbare
Materialien in der Nahe stehen.

A WARNHINWEIS: Ziehen Sie das
Netzkabel vor der Verwendung
volisténdig auseinander. Verhindern
Sie einen Kontakt des Kabels mit der
Grillkammer oder -deckel.

WWW.WEBER.COM® T



VOR DER VERWENDUNG DES GRILLS

AUFFANGSCHALE UND ALU-TROPFSCHALE

Ihr Grill verfugt Giber ein Fettsammelsystem. Priifen Sie vor jeder Verwendung lhres Grills
die Auffangschale und die Tropfschale auf Fettansammlungen.

Entfernen Sie UbermaBiges Fett mit einem Kunststoffspatel. Waschen Sie bei Bedarf
die Auffangschale und die Tropfschale mit einer Seifenlésung und spiilen Sie beides
anschlieBend mit frischem Wasser. Tauschen Sie die Alu-Tropfschale bei Bedarf aus.

A WARNHINWEIS: Prifen Sie vor der Verwendung
die Auffangschale und die Alu-Tropfschale auf
Fettansammlungen. Entfernen Sie GiberméaBiges Fett, um
einen Fettbrand zu vermeiden. Ein Fettbrand kann zu
ernsthaften Sach- und Personenschéden fiihren.

/A VORSICHT: Legen Sie die herausnehmbare
Fettauffangschale nicht mit Aluminiumfolie aus.

(Q240): Priifen Sie, dass die Alu-Tropfschale (a) flach in der Auffangwanne (b) sitzt.
Eine verbogene Tropfschale kann das Entfernen der Auffangwanne beeintrédchtigen.

GRILLEN AUF IHREM ELEKTROGRILL

ZUBEREITEN VON SPEISEN Herabtropfendes und Fett: UbermaBig Herabgetropftes

und Fett sammeln sich in der Tropfschale in der

/A WARNHINWEIS: Bewegen Sie den

So heizen Sie den Grill vor: Schalten Sie den Weber®-
Elektrogrill entsprechend den Grillanleitungen in dieser
Bedienungsanleitung ein. SchlieBen Sie den Deckel
und drehen Sie den Heizelementregler in die Position
HOCH. Heizen Sie den Giill fiir 15 Minuten vor (Q140)
oder 20 Minuten (Q240) je nach AuBenbedingungen,
wie Lufttemperatur und Wind. In Landern mit einer
Netzspannung von 220 Volt verlangert sich die
Vorheizzeit um 5 Minuten.

Hinweis: Wind und Wetter erfordern méglicherweise
eine Anpassung mit Hilfe des Temperaturreglers, um
die richtige Grilltemperatur zu halten.

herausnehmbaren Fettfangschale (an der Unterseite
des Grills). Bei Weber® erhalten Sie passende Einweg-
Tropfschalen.

/A WARNHINWEIS: Priifen Sie die
Tropfschale und die Unterseite des
Grills vor jeder Verwendung, ob sich
Fett abgelagert hat. Entfernen Sie
liberméaBiges Fett, um einen Brand
an der Unterseite des Grills zu
vermeiden.

Weber®-Elektrogrill nicht, wenn Sie
grillen oder wenn der Girill heiB ist.

. R . /A Stecken Sie den Temperaturreg|er 5) Heizen Sie den Girill vor. Drehen Sie den Regler
Fiir dieses Gerét gelten immer richtig in den Grill, bevor Sie in die Position HOCH (im Uhrzeigersinn). Das rote
folgende Nennwerte: 230 V0|t; . Lampchen zeigt an, dass Spannung anliegt und
50/60 Hz das Netzkabel an die Steckdose das Heizelement aufgeheizt wird.
" anschlieBen. 6)  SchlieBen Sie den Deckel. Das rote Lampchen am

Leistungsabgabe: 2.200 W

A WARNHINWEIS: Ziehen Sie das
Netzkabel vollsténdig auseinander.
Verhindern Sie einen Kontakt des
Kabels mit der Grillkammer oder
-deckel.

1)  Stecken Sie den Temperaturregler in den Girill.

Offnen Sie den Deckel.
Prifen Sie, dass sich der Regler in der Position
AUS befindet. (Drehen Sie den Reglerknopf
entgegen dem Uhrzeigersinn in die Position AUS.)
4)  Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete
Steckdose.
A\ Das Gerat muss liber einen
Fehlerstrom-Schutzschalter (FI-
Schalter) mit einem Nennfehler-
Betriebsstrom von maximal 30 mA
angeschlossen werden.

.

Temperaturregler erlischt automatisch, wenn die
Temperatur fiir die Position HOCH erreicht wird.
Dies dauert etwa 10 bis 15 Minuten (Q140) oder
20 Minuten (Q240).

Zum Kochen bei niedrigerer Temperatur drehen
Sie den Regler entgegen dem Uhrzeigersinn bis
zur gewlinschten Einstellung. Das rote L&mpchen
leuchtet wieder, bis die gewlinschte, niedrigere
Temperatur erreicht wird. (Weitere Informationen
finden Sie in den Grillibersichten am Ende der
Bedienungsanleitung.)

A HINWEIS: Solange das rote Lampchen

heiB.

@_» o | a-aus
I B - NIEDRIG
( : e W C - MITTEL

[ |

[ |

[ |

D - HOCH

leuchtet, ist das Heizelement noch




GRILLEN AUF IHREM ELEKTROGRILL

Bevor sie grillen mussen sie diesen 15 - 20 Minuten
vorheizen.

Wenn Sie Ihre Speisen leicht mit Ol bestreichen,
werden sie gleichméaBiger braun und kleben nicht am
Girillrost. Pinseln oder spriihen Sie Ihr Grillgut immer
mit Ol ein, jedoch nicht den Grillrost.

Wir empfehlen, dass Sie den Deckel beim Grillen
schlieBen. Warum? Weil dadurch das Risiko gesenkt
wird, dass Stichflammen auftreten, und Ihre Speisen
schneller und gleichmé&Biger garen.

Wenn Sie eine Marinade, Sauce oder Glasur mit viel
Zucker oder anderen leicht brennbaren Bestandteilen
verwenden, so tragen Sie diese erst in den letzten 10
bis 15 Minuten des Grillens auf.

Bursten Sie regelmé&Big den Grillrost mit einer
Messingblrste sauber und reinigen Sie die Tropfschale
unter dem Grill.

Die folgenden Angaben fiir Stlicke, Dicke, Gewichte
und Girillzeiten fur Speisen stellen Richtlinien und keine
absoluten Regeln dar. Grillzeiten werden durch Wind,
AuBentemperatur und den gewlnschten Gargrad der
Speisen beeinflusst. Grillen Sie die Speisen die in der
Tabelle angegebene Zeit oder bis zum gewlinschten
Gargrad, und drehen Sie die Speisen einmal in der
Hélfte der Zeit um. Die Girillzeiten fur Rind und Lamm
beziehen sich auf einen mittleren Gargrad, falls

nicht anders angegeben. Lassen Sie dicke Koteletts
und Steaks flr weitere 5 bis 10 Minuten ruhen,

bevor Sie diese servieren. In dieser Zeit steigt die
Innentemperatur des Fleisches um 5 bis 10 °C.

Weitere Grilltipps und Rezepte finden Sie unter
www.weber.com®.

Stiick

Dicke und/oder
Gewicht

durchschnittliche Grillzeit

Steak: Filet, Rumpsteak
oder Rippenstick

2 cm (3/4 Zoll) dick
2,5 cm (1 Zoll) dick

10 bis 14 Minuten, Position HOHE HITZE
14 bis 16 Minuten, Position HOHE HITZE

dicke Scheiben

°
£ 2,5 bis 3 cm (1 bis 1 1/2 Zoll) 18 bis 20 Minuten, Position HOHE HITZE
o dick
SpieBe 2,5 bis 3 cm (1 bis 1 1/2 Zoll) 12 bis 14 Minuten, Position HOHE HITZE
Wiirfel
Beefsteak oder Hamburger 2 cm (3/4 Zoll) dick 12 bis 16 Minuten, Position HOHE HITZE
Lammkoteletts 3 cm (1 bis 1/2 Zoll) dick 20 Minuten, Position HOHE HITZE
£ | Lammkeule ohne Knochen 1,4 bis 1,6 kg (3 bis 3 1/2 Ib) 1 Std. 30 bis 1 Std. 40 Minuten, Position
g MITTLERE HITZE
-
Lammricken 35 bis 40 Minuten, Position MITTLERE
HITZE
Kotelett: Rippe, Lende oder 2 bis 2,5 cm (3/4 bis 1 Zoll) dick | 20 bis 30 Minuten, Position MITTLERE
Schulter HITZE
c
g Lende, ohne Knochen 2 bis 2,5 cm (3/4 bis 1 Zoll) dick | 16 bis 18 Minuten, Position MITTLERE
S HITZE
n
Wirstchen 28 bis 32 Minuten, Position MITTLERE
HITZE
Hahnchenbrust, ohne Haut 175 g (6 02) 12 bis 14 Minuten, Position MITTLERE
und Knochen HITZE
SpieBe 2,5 bis 3 cm (1 bis 1 1/2 Zoll) 14 bis 16 Minuten, Position HOHE HITZE
_ Wiirfel
[
B | Hahnchen, halbes 550 bis 675 g 1 bis 1-1/4 Stunde, Position MITTLERE
S HITZE
(&)
Hahnchenteile, mit Knochen 40 Minuten, Position MITTLERE HITZE
in Brust/Fligeln
Hahnchenteile, mit Knochen 40 bis 50 Minuten, Position MITTLERE
in Schenkeln HITZE
Fisch, Filet oder Scheiben | 1 bis 2,5 cm (1/2 bis 1 Zoll) dick | 8 bis 10 Minuten, Position HOHE HITZE
2,5 bis 3 cm (1 bis 1 1/4 Zoll) 10 bis 12 Minuten, Position HOHE
2 dick HITZE
2%
=
_2 -g Garnelen 2 bis 5 Minuten, Position HOHE HITZE
S o
£ o | Ganzer Fisch 450 g (1 Ib) 15 bis 20 Minuten, Position MITTLERE
g 1 kg (2 bis 2 1/2 Ib) HITZE
20 bis 30 Minuten, Position MITTLERE
HITZE
Spargel 8 bis 10 Minuten, Position HOHE HITZE
Maiskolben 12 bis 14 Minuten, Position HOHE HITZE
Maiskolben, mit Blattern 25 bis 30 Minuten, Position HOHE
HITZE
Pilze: Portabello (groBe, 12 bis 15 Minuten, Position HOHE HITZE
festfleischige Pilze)
Pilze: Képfe 10 bis 12 Minuten, Position HOHE HITZE
8 | Zwiebel, ~5 mm (1/4 Zoll) 10 bis 12 Minuten, Position HOHE HITZE
E dicke Scheibe
8 Kartoffel, ~5 mm (1/4 Zoll) 10 bis 12 Minuten, Position HOHE HITZE

Aubergine, >1 cm (1/2 Zoll)
dicke Scheiben

10 bis 12 Minuten, Position HOHE HITZE

Paprikaschoten (ganz)

12 bis 15 Minuten, Position HOHE HITZE

Paprikaschoten (geviertelt)

8 bis 10 Minuten, Position HOHE HITZE

Zucchini, >1 cm (1/2 Zoll)

8 bis 10 Minuten, Position HOHE HITZE

Zucchini (halbiert)

12 bis 14 Minuten, Position HOHE HITZE

WWW.WEBER.cOM® JPYI




PROBLEMBEHEBUNG

PROBLEM

PRUFEN

ABHILFE

Elektrogrill lasst sich nicht einschalten.

Wurde der Temperaturregler richtig in das Gehause
gesteckt?

Leuchtet das rote L&mpchen und wurde der Tem-
peraturregler im Uhrzeigersinn in die Position HOCH
gedreht?

Ziehen Sie den Temperaturregler heraus und stecken
Sie ihn wieder hinein.

A\ Stecken Sie den Temperaturregler immer
richtig in den Grill, bevor Sie das Netzkabel an die
Steckdose anschlieBen.

Liegt an der Steckdose Spannung an?

Prifen Sie die elektrische Stromversorgung.

Wenn ein Problem auftritt, das Sie nicht mit einer der hier angegebenen Methoden Iésen kénnen, wenden Sie sich bitte an den fiir Sie
zustéandigen Handler. Allgemeine Kontaktinformationen finden Sie auf unserer Website unter www.weber.com®.
|

WARTUNG

REINIGEN

A WARNHINWEIS: Schalten Sie lhren
Weber®-Elektrogrill AUS, und warten
Sie mit dem Reinigen, bis der Grill kalt
ist.

Grillroste: Unmittelbar nach dem Grillen kénnen sie
den Grillrost am leichtesten reinigen. Bursten Sie den
Rost mit einer Stahlblrste ab, solange der Rost noch
heif3 ist.

Wenn der Grill abgekhlt ist, sollten sie alle Partikel
grob mit einer Edelstahlburste entfernen. Danach
nehmen sie bei Bedarf den Grillrost heraus und
reinigen diesen mit warmen Seifenwasser. Spllen Sie
den Grillrost anschlieBend mit klarem Wasser nach.

Wenden Sie sich fur die Verfugbarkeit eines
Ersatzgrillrostes an den fiir Sie zustédndigen Handler.
Allgemeine Informationen finden Sie auf unserer
Website unter www.weber.com ©.

Temperaturregler mit Netzkabel - Verwenden Sie zum
Reinigen warmes Seifenwasser und einen weichen

Lappen. Wischen Sie das Kabel vor der Verwendung

trocken.

/A WARNHINWEIS: Um elektrische
Schléage zu vermeiden, diirfen Sie
Stecker, Kabel, Heizelement und
Temperaturregler NIEMALS in Wasser
oder andere Fliissigkeiten eintauchen.

AuBenflachen - Diese kénnen Sie mit warmem

Seifenwasser reinigen. Spiilen Sie mit klarem Wasser
nach.

/A VORSICHT: Verwenden Sie zum
Reinigen des Grills weder einen
Backofenreiniger, Scheuermittel
(Kiichenreiniger), Reiniger
mit Zitrusbestandteilen noch
Scheuerschwamme.

/A VORSICHT: Reinigen Sie den
Grill nicht mit metallischen
Scheuerschwammen. Aus dem
Scheuerschwamm kénnen kleine
Teilchen herausbrechen und
elektrische Teile kurzschlieBen.

Herausnehmbare Fettfangschale - Beseitigen Sie
UberméaBiges Fett, reinigen Sie die Fettfangschale mit
warmem Seifenwasser und spilen Sie sie nach.

A Reinigen Sie die Tropfschale
regelmaBig.

Grillrost - Reinigen Sie den Rost mit Hilfe einer

Messingdrahtbirste. Nehmen Sie den Rost bei Bedarf

heraus und reinigen Sie ihn mit warmem Seifenwasser.

Sptulen Sie ihn anschlieBend klar nach.

Tropfschale - Verflgbar sind Einweg-Aluschalen,

oder legen Sie die Tropfschale mit Aluminiumfolie

aus. Reinigen Sie die Tropfschale mit warmem

Seifenwasser, und spulen Sie diese klar aus.

A Reinigen Sie die Tropfschale
regelmaBig.

Innenseite des Deckels - Wenn der Deckel noch

warm ist, wischen Sie die Innenseite mit einem

Papiertuch aus, um die Fettablagerung zu verhindern.
Abgelagertes Fett ahnelt abblatternder Farbe.

Verwenden Sie keine Reiniger mit Saure,
Lésungsbenzin oder Xylol. Spiilen Sie nach dem
Reinigen mit Wasser gut nach.




WARTUNG

REINIGEN DER INNENSEITE DER
GRILLKAMMER

/A WARNHINWEIS: Schalten Sie lhren
Weber®-Elektrogrill AUS, und warten
Sie mit dem Reinigen, bis der Grill
abgekuhlt ist.

A WARNHINWEIS: Vermeiden Sie,
dass sich am Rost und an der
Innenseite der Grillkammer Fett
ansammelt. Reinigen Sie Rost und
Grillkammer regelméBig zwischen
den Verwendungen, um eine
Fettansammlung zu vermeiden. Eine
nachldssige Reinigung kann einen
Fettbrand auslésen, der zu schweren
oder gar tédlichen Verletzungen und
zu Sachschéaden fiihren kann.

1)  Trennen Sie das Netzkabel von der

Stromversorgung. Greifen Sie die Regeleinheit(b)

an den hinteren Griffmulden(a) und ziehen diese
aus der Halterung heraus.

A ACHTUNG: Durch das Herausziehen
der Regeleinheit am Bedienknopf
kann dieser abbrechen.

2)  Kratzen Sie die Innenseite der Grillkammer mit

einem Kunststoffschaber sauber, um tbermaBige
Fettansammlungen zu entfernen.

A ACHTUNG: Die Aufsichtsbehérde
schreibt aus Sicherheitsgriinden
vor, dass Halteklammer fiir das
Heizelement (1) verwendet werden
muss und nicht entfernt werden darf.

/A ACHTUNG: Verwenden Sie zum
Reinigen des Heizelements keinerlei
Backofenreiniger, Scheuermittel
(Kuchenreiniger), Reiniger
mit Zitrusbestandteilen oder
Scheuerschwdamme. Verwenden
Sie keine Reiniger mit Séure,
Lésungsbenzin oder Xylol.

3)  Setzen Sie vor der Verwendung des Grills den
Temperaturregler mit dem Netzkabel wieder ein.

A Setzen Sie den Temperaturregler
immer erst ordnungsgeman in den
Grill ein, bevor Sie das Netzkabel an
die Steckdose anschlieBen.

UbermaBig Herabgetropftes und Fett sammeln

sich in der Tropfschale in der herausnehmbaren

Fettfangschale. Es sind passende Einweg-Tropfschalen

aus Folie erhaltlich.

A WARNHINWEIS: Priifen Sie vor
der Verwendung des Grills die
Tropfschale auf Fettansammlungen.
Entfernen Sie GiberméaBiges
Fett, um einen Fettbrand in der
herausnehmbaren Tropfschale zu
vermeiden.

A Falls Fette anfangen zu brennen,
drehen Sie den Temperaturregler in
die Position AUS und lassen Sie die
Abdeckung geschlossen, bis das
Feuer erloschen ist.

und zu Sachschdden kommen.

/A ACHTUNG: Dieses Produkt wurde einem Sicherheitstest unterzogen und ist nur fiir die Verwendung in einem bestimmten
Land vorgesehen. Informationen mit der Léanderkennzeichnung finden Sie am AuBenkarton.

Wenden Sie sich fir Informationen zu Originalersatzteilen von Weber-Stephen Products Co. an lhren Handler.

/A WARNHINWEIS: Versuchen Sie nicht, Reparaturen an Komponenten ohne Riicksprache mit der Kundendienstabteilung
von Weber-Stephen Products Co. durchzufiihren. lhre MaBnahmen kénnen bei Nichtbeachtung dieser Produktwarnung
einen Brand oder eine Explosion verursachen. Dadurch kann es zu ernsthaften Personenschéaden, zu tédlichen Unfallen

Mit diesem Symbol wird gekennzeichnet, dass Sie dieses Erzeugnis nicht mit dem Hausmiill entsorgen
konnen. Weitere Informationen zur Entsorgung dieses Erzeugnisses in Europa erhalten Sie auf unserer
Website unter www.weber.com®. Wenden Sie sich an den unter lhrem Land aufgefiihrten Importeur. Falls
Sie liber keinen Internetzugang verfiigen, wenden Sie sich bitte an Ihren Handler, um Name, Anschrift und
Telefonnummer des Importeurs zu erfahren.

J
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